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MENÚ ORIA 

Aperitivo del día y pan de larga fermentación con nuestra mantequilla ahumada 

y 

Tortilla de bacalao 

 

Individual : 

Arroz cremoso de setas de temporada ligado al idiazábal 

O 

Ensalada de tomate con cebolleta y anchoas 

- 

Bacalao con piperrada 

o 

Albóndigas de vaca vieja con parmentier 

- 

Cuajada de casa con miel 

O 

Arroz con leche 

 

Incluimos: 

Tinto crianza, Blanco Rueda, Rosado Navarro y Sidra 

Cervezas, refrescos y aguas 

Pan, café e IVA 

42€ 

 



 

 

 

MENÚ 1 

Aperitivo del día y pan de larga fermentación con nuestra mantequilla ahumada 

 

A compartir: 

Nuestro bonito escabechado con tartar de tomate y pimientos del piquillo 

Croquetas de jamón ibérico 5js 

 

Individual: 

Arroz negro de “begi haundi” en su tinta 

 

A elegir antes del evento: 

Merluza a la brasa 

o 

Carrilleras de ternera al vino con parmentier 

 

Postre: 

Manzanas caramelizadas a la sartén, crumble de almendras y helado de yogur 

 

Incluimos: 

Tinto crianza, Blanco Rueda, Rosado Navarro y Sidra 

Cervezas, refrescos y aguas 

Pan, café e IVA 

55€ 

60€ con pescado y carne 

 

 

 

 

 



 

 

 

MENÚ 2 

Aperitivo del día y pan de larga fermentación con nuestra mantequilla ahumada 

 

A compartir 

Nuestro pastel de merluza con langostinos cocidos y mahonesa de perejil 

Pulpo a la brasa con parmentier y romesco 

 

Individual 

Menestra de setas y hortalizas de temporada 

 

A elegir antes del evento 

Rape a la brasa  

o 

Presa ibérica a la brasa con piquillos 

 

Postre 

Tarta de queso con sorbete de frambuesa 

 

Incluimos 

Tinto crianza, Blanco Rueda, Rosado Navarro y Sidra 

Cervezas, refrescos y aguas 

Pan, café e IVA 

62€ 

68€ con pescado y carne 

 

 

 

 

 



 

 

 

MENÚ 3 

Aperitivo del día y pan de larga fermentación con nuestra mantequilla ahumada 

 

A compartir 

Langostinos gabardina y calamares a la andaluza 

Anchoas doble cero 

 

Individual 

Crema de mariscos y sus tropezones 

 

A elegir antes del evento 

Merluza en salsa verde con almejas 

o 

Solomillo a la brasa 

 

Postre 

Torrija de brioche con helado de avellana 

 

Incluimos 

Tinto crianza, Blanco Rueda, Rosado Navarro y Sidra 

Cervezas, refrescos y aguas 

Pan, café e IVA 

72€ 

80€ con pescado y carne 

 

 

 

 

 



 

 

 

MENÚ 4 

Aperitivo del día y pan de larga fermentación con nuestra mantequilla ahumada 

 

A compartir 

Foie gras Micuit con tostaditas y confituras 

Jamón ibérico de bellota 5js 

Gamba blanca de Huelva a la brasa 

 

Individual 

Txangurro a la Donostiarra 

 

A elegir antes del evento 

Rodaballo a la brasa 

o 

Chuleta de vaca Frisona a la brasa con ensalada y patatas 

 

Postre 

Milhojas de crema y nata con helado de pistacho 

 

Incluimos 

Tinto crianza, Blanco Rueda, Rosado Navarro y Sidra 

Cervezas, refrescos y aguas 

Pan, café e IVA 

85€ 

96€ con pescado y carne 


